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LE MAP, QU'EST CE QUE C'EST ?

Le MAP est une solution consistant a remplacer l'air existant dans un emballage par un mélange de gaz spécifique
(azote, dioxyde de carbone et oxygene), puis d’operculer la barquette a chaud avec un film barriére.




LE MAP, QU'EST CE QUE C'EST ?

Le MAP est arrivé en Grande Distribution il y a environ 10 ans (uniquement utilisé auparavant en industrie
alimentaire). Le procédé séduit de plus en plus de magasins pour le traiteur, la boucherie et méme le poisson

MAP — acronyme pour Modified Atmosphere Packaging, soit conditionnement sous atmosphere
modifiée/protectrice

On parle d’operculage et non pas de scellage.




LES AVANTAGES DU MAP

@) Augmenter la DLC et réduire la casse

La DLC des produits sous MAP est multipliée par 2 a 3 en moyenne (de 6 a 15 jours selon les produits) ce qui offre, pour vous et vos
clients, plus de confort au quotidien et permet de réduire le taux de casse jusqu’a 80%.

@) Développer le chiffre d’affaires

Proposez, grace au MAP, une offre plus longue et plus profonde en espacant vos préparations pour optimiser le rendement en
réalisant des préparations plus importantes et libérer du temps dans la semaine pour élaborer de nouvelles recettes.

@) Réduire le nombre de ruptures

Le nombre de rupture peut étre divisé par 2 grace a cette solution. Profitez des avantages du MAP pour réaliser des quantités de
préparation plus importantes et étre plus réactif en cas de forte consommation.

. Garantir une sécurité alimentaire parfaite

Le MAP créé une barriere protectrice totalement hermétique autour des aliments et préparations qui les préserve de toute
contamination extérieure potentielle.




LES MACHINES POUR OPERCULAGE SOUS MAP

Le nombre d’empreintes dépend de la machine choisie par le client. En général, 3 a 4 empreintes sont
possibles par machine. Le client choisit donc les empreintes qui correspondent le mieux a son activité.

Généralement, 3 empreintes sont incompressibles :
e 1523:232x147 mm
e 1825:253 x183 mm
e 2130:303x212 mm




NOTRE GAMME DE BARQUETTES MAP
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NOTRE OFFRE BOUCHERIE / POISSONNERIE

La future matiere : rPET

@ Mono-matériau

W Recyclable a l'infini, sans perte de matiere (1 barquette recyclée
pourra étre retransformée en une barquette identique)

@ Recyclable en boucle fermée : recyclage en alimentaire possible

@ Intégrant 85% de matiére recyclée

W Offrant une sécurité alimentaire parfaite

@ Fabriqué a partir de matiere disponible

Des emballages inscrits dans I’économie circulaire et peu impactants
sur 'environnement




NOTRE OFFRE BOUCHERIE / POISSONNERIE

S 64/14
Les caractéristiques de nos barquettes Me

W Fabriquées en France

@ Rigides et incassables grace aux multiples godrons sur les cotés de la barquette

@ Bords droits pour des linéaires optimisés

W Fonds capteurs permettant d'absorber jusqu'a 30ml d'exsudats pour une meilleure aération et un visuel
plus soigné

@ Plage de scellage unique et identique pour une cadence optimisée
W Prise au froid rapide

@ Effet barriere au gaz garanti

W Dépilement facilité et recharge des dépileurs moins fréquente

. N 14 . . Ob
® Gain de place de stockage grace aux pas de dépilage (Hauteur d'empilement S o Wi o i

réduite d'au minimum 50% par rapport au PSE et espace de stockage divisé par 4)




NOTRE OFFRE BOUCHERIE / POISSONNERIE

Les couleurs disponibles

Transparent

Mise en valeur de vos
préparations sous toutes leurs
coutures et pour toutes les
configurations de rayon

Noir détect

Mise en valeur de la qualité de
vos produits par un-emballage
élégant et raffiné qui valorise
vos produits tout en étant
écologique

Evolve

Mise en avant de votre
engagement  écologique au
travers de cette matiere congue
a partir de bouteilles colorées
non recyclées jusqu’a présent.







NOTRE OFFRE TRAITEUR

Les matieres

MONO-MATERIAU

De 50% a 100% selon les

MATIERE RECYCLEE INTEGREE 85% S 0%
références
RECYCLABILITE En boucle fermée En boucle fermée En boucle ouverte
CARACTERISTIQUES Compatlblsnfg:sr et micros Compatible congélateur Compatible micro-ondes
TEMPERATURES SUPPORTEES -40°C - +220°C -40°C - +70°C 0°C - +120°C

COLORIS DISPONIBLES (N Y Q) Q)
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NOTRE GAMME DE BARQUETTES MAP ET SKIN
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NOTRE GAMME DE BARQUETTES MAP et SKIN
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https://www.youtube.com/watch?v=sMYQQMtp0DQ

Merci de votre attention
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ZI La Croix Biton 85660 Saint-Philbert-de-Bouaine
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https://www.eds-emballage.com/
https://www.instagram.com/eds_emballage/
https://fr.linkedin.com/company/edsemballage
https://www.facebook.com/pg/EDS-Emballage-105533067693331/

